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(54) Title: CO-EXTRUSION PROCESS, DEVICE AND PRODUCT 



(54) Bezeichnung: KOEXTRUSIONS-VERFAHREN, -VORRICHTUNG UND -PRODUKT 

(57) Abstract 

A co-extrusion product with a predetermined 
cross -sect ion and preselected outer shape consists of 
at least two streams or layers of materia! of different 
colours which form at least one pattern and whose 
axis extends in a substantially parallel direction to 
the direction of extrusion. The co-extrusion product 
is characterised in that at least one inner partial 
stream (3, 4. 5) changes the form of its cross -section 
in the direction of extrusion (7). Also disclosed is 
a process for producing a co-extrusion product and 
a device for carrying out the process. 



(57) Zusammenfassung 

Beschrieben wird ein Koextrusionsprodukt 
mit vorgegebenem Querschnitt und vorgewahlter 
auBerer Form, bestehend aus wenigstens zwei 
Materialsrromen bzw. -strangen verschtedener 
Faroe, welche wenigstens ein Muster bilden, 
dessen Achse sich im wesentlichen parallel 
zur Extrusionsrichtung erstreckt, dadurch 
gekennzeichnet, daB wenigstens ein innerer 
Teilstrom (3, 4, 5) die Form seines Querschnittes 
in Extrusionsrichtung (7) wechselt. Weiters beschreibt die Ernndung ein Verfahren zur Herstellung eines Koextrusionsproduktes so*, 
cine Vorrichtung zur Durchfuhrung des Verfahrens. 
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KOEXTRUSIONS-VERFAHREN, -VORRICHTUNG UND -PRODUKT. 



Die vorliegende Erfindung betrifft im allgemeinen 
Extrusionsprodukte. Insbesondere betrifft die Erfindung ein 
Koextrusionsprodukt mit vorgegebenem Querschnitt und vorge- 
w&hlter auBerer Form, bestehend aus wenigstens zwei Material- 
stromen bzw. -strSngen verschiedener Farbe, welche wenigstens 
ein Muster bilden, dessen Achse sich im wesentlichen parallel 
zur Extrusionsrichtung erstreckt. Weiters betrifft die Erfindung 
ein Verfahren zur Herstellung der Extrusionsprodukte und eine 
Vorrichtung fur die Herstellung solcher Extrusionsprodukte. 

Koextrusionsprodukte werden hergestellt durch Zufuhren von 
Extrusionsmaterialien zum EinlaS von Extrusionsdusen und durch 
diese hindurch, insbesondere in mehreren untetschiedlichen 
Str6men. Das aus der Duse austretende Material beh&lt die durch 
die Form der Duse bestimmte Gestalt bei, wobei ein Muster, ge- 
bildet aus Strangen von koextrudierten Materialien verschiedener 
Farbe, innerhalb des Koextrusionsproduktes geschaffen werden 
kann. Danach wird das Produkt, ublicherweise in Form eines 
kontinuierlichen Blocks, weiteren Verf ahrensschritten zugefiihrt, 
z.B. Schneiden in Scheiben oder Stucke gefolgt von Verpacken 
oder dergl . . 

Extrusionsprodukte aus verschiedenen Materialien, 
verschiedener Gestalt und/oder Farbe werden gemaB verschiedener 
Anforderungen hergestellt und die auflere Gestalt dieser Produkte 
ist an deren Gebrauch gebunden, wie auch das ausgewShlte 
Material. Das Produkt kann insbesondere ein Lebensmittelprodukt , 
wie WUrste oder SUBigkeiten, z.B. gefrorene Sufligkeiten oder 
Speiseeisprodukte, welche als kontinuierlicher Strang 
hergestellt werden. Der Strang kann in eine Reihe von Portionen 
bestinunter LSnge geschnitten werden oder in eine Reihe von 
Scheiben, in welche jeweils vor deren Verpackung ein Stab oder 
Stabchen eingesetzt werden kann. 

Eine spezielle Vorrichtung insbesondere zur Produktion von 
gefrorenen SUBigkeiten ist aus der US 3 840 311 A bekannt. Der 
Hauptaspekt dieser Vorrichtung ist, die Gestalt der auBeren oder 
ersten Duse, welche die auBere Gestalt des zu extrudierenden 
Produktes bestimmt, zu verandern. Es ist weiters offenbart, 
einzelne Dusen oder Abteilungen oder eine Anordnung derselben, 
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welche wahlbar in der Extrusionskammer angeordnet werden konnen, 
zu bewegen. Diese Bewegung der inneren oder zweiten Diisen ist 
erf orderlich, urn eine Fehlpositionierung des Musters innerhalb 
der Extrusionskammer zu verhindern, welche Fehlpositionierung 
Schaden an der ersten variablen Diise oder deren Betatigungs- 
einrichtungen, z.B. bei Kollision der zweiten Diisen mit dem 
inneren Umfang der SuBeren Diise, welche aus verformbaren 
flexiblem Material (wie Neopren) gebildet ist, verursachen kann. 
Es ist m6glich / die Abteilungen oder inneren Diisen in einer 
Ebene quer zur Richtung des Stromes der Eiscreme zu bewegen. In 
einer Aus fuhrungs form ist es moglich einzelne Dusen oder eine 
Anordnung derselben zu bewegen, um die laterale Anordnung der 
zweiten Diisen innerhalb der umgebenden zweiten, Diise oder Ex- 
trusionskammer zu variieren. Das Bild des aus Koextrusions- 
material unterschiedlicher Farbe gebildeten Musters im Produkt 
ist nur innerhalb der Kontur des Produktes verschiebbar . 

Es ist ein Ziel der Erfindung, ein Produkt zu schaffen, bei 
dem die Form des Querschnitts des Musters aus koextrudiertem 
Material wShrend der Extrusion standig wechselt. 

Ein weiteres Ziel der Erfindung ist ein Verfahren zur 
Herstellung solch eines Koextrusionsproduktes zu schaffen. 

Daruber hinaus ist es ein Ziel der Erfindung, eine 
Vorrichtung zur Anwendung des Verfahrens gemSB der vorliegenden 
Erfindung bereitzustellen und die Herstellung des Produktes zu 
erleichtern. 

Das erf indungsgem&Be Produkt ist dadurch gekennzeichnet , daB 
wenigstens ein innerer Teilstrom in Extrusionsrichtung die Form 
seines Querschnittes andert. Der Vorteil des Produktes, im 
Vergleich mit einem bekannten Produkt, bei dem die Position des 
Musters als solches iiber den Querschnitt des Produktes beweglich 
ist, d.h. die Form oder der UmriB des Musters ein vorgewahltes, 
gegebenen falls verformbares Bild hat, besteht darin, daB ein 
wirklicher Wechsel der Form des Musters, welche durch das 
koextrudierte Material unterschiedlicher Farbe gebildet ist, 
liber die Lange des Produktes gegeben ist. Dies bedeutet, daB ein 
vorwShlbares Bild des Musters am Anfangsende im Querschnitt des 
Produktes gesehen werden kann, und ein anderes Bild des Musters 
in einem anderen Querschnitt beabstandet vom Anfangsende des 
Produktes. Die koextrudierten Materialien konnen auch Kunst- 
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stoffe wie extrudierter Gummi, sein, urn z.B. Radierer zu 
liefern. Es ist auch moglich, in Scheiben geschnittene Endpro- 
dukte bereitzustellen, wobei jede Scheibe ein unterschiedliches 
Muster zeigt. 

Eine bevorzugte Ausf uhrungsf orm der Erfindung ist dadurch 
gekennzeichnet, daB das Produkt ein Lebensmittelprodukt ist. 
Solche Lebensmittelprodukte k6nnen als Block oder als in 
Scheiben zu schneidender Block, wie z.B. Wurste, oder andere aus 
Lebensmitteln geformte Koextrusionsprodukte ausgebildet sein, 
welche die MSglichkeiten zum Dekorieren von kalten Platten oder 
ahnlichem verbessern. Welters ist es mdglich, einen Ober- 
raschungseffekt durch Wechseln des Musters, welches eine Mittei- 
lung an den Konsumenten aufweisen kann, in das Lebensmittel- 
produkt einzubringen. 

Die extrudierbaren Materialien konnen insbesondere SiiBig- 
keiten oder gefrorene SuSigkeiten sein. Eine bevorzugte Aus- 
f Uhrungsf orm der Erfindung ist dadurch gekennzeichnet, daB das 
Produkt ein Speiseeis-Produkt ist. Wie vorstehend erwahnt, 
bilden die Teilstrome verschiedener Farben ein oder mehrere 
Muster, wobei jedes oder eine Gruppe von Mustern aus Speiseexs 
unterschiedlichen Geschmacks gebildet sein kann. Selbstverstand- 
lich konnen auch SilBigkeiten, wie Marmelade oder andere SiiBxg- 
keiten (z.B. Schokolade, geriebene Nusse, Teigkrumen, Fruchtmark 
oder dergl.) koextrudiert werden kann. 

Die Erfindung bezieht sich auch auf ein Verfahren, zur 
Herstellung von Extrusionsprodukten umfassend die Schritte: 

Koextrusion von extrudierbaren Materialien verschiedener 
Farbe in wenigstens zwei TeilstrSmen mit gegebenem Querschnitt 
und auSerer Form, urn damit wenigstens ein Muster zu liefern, 
dessen Achse sich im wesentlichen parallel zur Extrusions- 
richtung erstreckt, und Anordnen der Position wenigstens 
der Muster in einer Richtung quer zur Extrusionsrichtung, 
dadurch gekennzeichnet, daB das Verfahren weiter den Schritt des 
wechselns der Form des Querschnitts wenigstens eines das Muster 
bildenden Teilstromes aufweist, und damit die Form des Musters 
wahrend der Extrusion des Produktes wechselt . 

Der Vorteil des erf indungsgemaBen Verfahrens ist, daB im 
koextrudierten Produkt aus Teilstromen unterschiedlicher Farbe 
gebildete Muster mit veranderlichem Querschnitt erzielt werden 
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k6nnen. Es ist daher mfcglich, auf kontinuierlichem Weg 
Koextrusionsprodukte herzustellen, welche einen endlosen Block 
bilden, der in Blockabschnitte Oder in Scheiben mit Mustern von 
verSnderlichem Querschnitt aufteilbar ist. 

Eine bevorzugte Ausf uhrungsform des erf indungsgemaflen Ver- 
fahrens ist dadurch gekennzeichnet , daB Lebensmittel extrudiert 
werden. Wenn Speiseeis extrudiert wird, ist eine kontinuierliche 
Kiihlung des zu extrudierenden Materials und des Produktes, das 
gerade extrudiert wurde, wichtig. Die verschiedenen Teilstr6me 
des extrudierten Speiseeises weisen vorzugsweise verschiedenen 
Geschmack auf. Mit dem vorbeschriebenen Verfahren ist es natiir- 
lich ebenso moglich, die Intensitat Oder Mischung des Geschmacks 
in den verschiedenen Teilstrbmen des zu extrudierenden Materials 
zu wechseln oder zu verandern. 

Weiters ist es ein Ziel der Erfindung eine Vorrichtung zur 
Herstellung von Extrusionsprodukten bereitzustellen, umfassend: 

Eine erste Extrusionsdiise vorgegebenen Querschnitt s vorge- 
wShlter auBerer Form, wenigstens zwei innerhalb der erst en 
Extrusionsdiise angeordnete zweite Extrusionsdusen, Einrichtungen 
zum Zu- und Durchfilhren von Extrusionsmaterial durch die ersten 
und zwelten Extrusionsdiisen, urn einen StromfluB von wenigstens 
zwei Teilstrtimen des Materials durch die Dusen zu bilden, Ein- 
richtungen zum Anordnen der Position der zweiten Dusen innerhalb 
der ersten Diise in einer Richtung quer zur Extrusionsrichtung 
sowie Betatigungseinrichtungen zum wShlbaren Wechsel der Form 
des Querschnitts wenigstens einer der zweiten DOsen. 

Die Betatigungseinrichtungen konnen mechanisch betatigte 
Einrichtungen, wie Druck- oder Zugzylinder mit z.B. 
hydraulischen oder pneumatischen Antriebssystemen samt 
elektrischer und gegebenenf alls elektronischer Einrichtungen zum 
Antreiben und kontrollierten Positionieren der Enden der mit dem 
Umfang oder Segmenten der zweiten Dlise(n) verbundenen Kolben- 
stangen, sein. Auch manuell betatigte Spindeln sind mfcglich oder 
Kombinationen von Verschiebestangen, Hebeln und dergl . konnen 
mit Segmenten oder Bereichen der zweiten Duse(n) verbunden sein, 
um deren Anordnung und deren Gestalt zu wechseln bzw. zu ver- 
andern. Solcherart erlauben die Betatigungseinrichtungen einen 
Wechsel der Form des Querschnitts mindestens eines der Teil- 
strtime von Extrusionsmaterial iiber die Dusen. In einer bevorzug- 
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ten Ausfiihrungsform ist die erf indungsgemaBe Vorrichtung aus 
lebensmittelbestandigem Material, wie rostfreiem Stahl gebildet. 
Dieses Material widersteht nicht nur aggressiven Sauren der 
Lebensmittel sondern auch abrasiven Materialen in sonstigen 
Mater ialien. 

Eine weitere bevorzugte Ausfiihrungsform der erf indungsge- 
m&Ben Vorrichtung ist dadurch gekennzeichnet , daS die Vorrich- 
tung Kuhleinrichtungen zur Extrusion von gefrorenen SuBigkeiten 
aufweist. Diese Kuhleinrichtungen kftnnen aus einem Warmetauscher 
Oder Shnlichem gebildet sein, um die Temperatur z.B. unge- 
frorener Oder halbgef rorener SuBigkeiten herabzusetzen, oder die 
Temperatur von gefrorenem Material zu erhalten. Dies gew^hr- 
leistet die Auf rechterhaltung der Kiihlkette im geregelten 
Bereich, um die Sterilitat der Vorrichtung und naturlich auch 
des zu extrudierenden Produktes sicherzustellen. 

Eine weitere Ausbildungsform der Vorrichtung der Erfindung 
ist dadurch gekennzeichnet, daB die Vorrichtung zusatzlich 
Einrichtungen zum ZufUhren unterschiedlichen Materials zu jeder, 
oder einer Gruppe, der zweiten Dusen aufweist. Mit dieser 
Anordnung ist es mOglich, das Muster des Produktes in Farbe 
und/oder im Geschmack zu variieren. Es ist z.B. mfcglich, einen 
Teil des Bildes (d.h. eines Teil des Musters) zu IGschen, indem 
dasselbe Material durch wenigstens eine der zweiten DUsen 
extrudiert wird als das Material, welches durch die erste Dvise 
extrudiert wird. 

Eine weitere bevorzugte Ausf uhrungsf orm der Erfindung ist 
dadurch gekennzeichnet, daB wenigstens eine der zweiten Dusen 
aus wenigstens drei benachbarten RGhren gebildet ist, wobei 
wenigstens eine R6hre separat mit den Betatigungsmitteln ver- 
bunden ist. Beispielsweise bilden drei Rohren, deren Achsen 
parallel in einer Ebene angeordnet sind, eine einzelrie zweite 
Duse im wesentlichen in Form eines geraden Schlitzes oder dreier 
Punkte in einer Linie. Ein Verschieben der zentralen RGhre oder 
des Paares von auBeren Rohren ermoglicht es der Vorrichtung, die 
Form des Querschnitts des von der zweiten Duse extrudierten 
Materials umzuordnen, um z.B. ein Dreieck oder eine gebrochene 
oder gebogene Linie zu bilden. 

Eine weitere bevorzugte Ausfiihrungsform der Erfindung ist 
dadurch gekennzeichnet, daB eine zentrale Rohre, der eine der 



WO 97/27760 



- 6 - 



PCT/AT97/00018 



zweiten Dusen bildenden RShren, von ovaler Gestalt und 
wenigstens die zwei auBeren Rohren von kreisf ormiger Gestalt 
sind und die zentrale Rbhre und/oder die aufieren R5hren mit den 
Betatigungseinrichtungen verbunden sind. Die BetStigung einer 
der R6hren erlaubt einen Wechsel der Form des Querschnitts des 
von der zweiten Dtise extrudierten Materials von einem im wesent- 
lichen geraden Querschnitt, z.B. der Form einer Klammer, deren 
Schenkel winkelig vom Mittelteil, der durch die zentrale R6hre 
geformt ist, abstehen. Urn den UmriB des Querschnitts der zweiten 
Dilse zu verbessern, wird bevorzugt, daB die Rohren der zweiten 
Diise wenigstens an ihren AuslaBenden mit einer Umhtillung aus 
flexiblem Material, vorzugsweise Silikonkautschuk, umgeben sind. 

Die Erfindung wird nun unter Bezugnahme aufi die beiliegenden 
Zeichnungen n£her erkiart. Es zeigen: 

Fig.l eine schematische Schragansicht einer bevorzugten 
Ausfiihrungsform des erf indungsgemaBen Produktes; 

Fig .2 eine Anordnung von R5hren, welche eine zweite Duse 
einer bevorzugten Ausfiihrungsform der erf indungsgemaBen 
Vorrichtung bilden, in Stirnansicht ; 

Fig. 3 eine bevorzugte Ausf uhrungsf orm der Vorrichtung zur 
Herstellung eines erf indungsgemSBen Produktes in Seitenansicht ; 

Fig. 4 Einzelheiten der Bewegung der Rtihren einer zweiten 
Duse gemSB einer bevorzugten Ausfuhrung der Erfindung; und 

Fig. 5a bis 5c Querschnitte durch das extrudierte Produkt 
gemSB der Linien A- A, B-B, C-C in Fig. 3. 

In Fig.l ist eine Produkt 1 mit vorgegebenem Querschnitt 2, 
z.B. Kreisf orm , dargestellt. Das Extrusionsprodukt 1 besteht aus 
mehreren Teilstr&men verschiedenf arbigen Extrusionsmaterials, 
welche wenigstens ein Muster bilden. Im darstellten Fall bildet 
ein Strom 2a den Hintergrund eines Gesichtes, und die Teilstrome 
3 und 4 bilden ein Paar Augen im Gesicht. Die Achsen 3a und 4a 
dieser Str&me erstrecken sich im wesentlichen parallel zur 
Extrusionsrichtung 7. Die Achsen 3a und 4a sind in einem Abstand 
Dl voneinander und in Abstanden D2 und D3 von der Achse la, 
welche die Mittelachse des Produktes 1 bildet, angeordnet. Der 
Mund des Gesichtes ist aus einem Teilstrom 5 im Koextrusions- 
material gebildet und hat den Querschnitt eines aufwarts 
gekrummten langlichen Streifens 6, wie im linken Abschnitt der 
Fig.l gezeigt, und der Abstand D5 seiner Achse 5a von der 
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Mittelachse la wechselt, wie im rechten Abschnitt der Fig.l 
gezeigt, zum Abstand D5 1 , begeleitet durch einen Wechsel der 
Gestalt des Querschnittes des Stromes 5 von Konf iguration 6 (der 
lachelnde Mund, wie im linken Abschnitt dargestellt zu einer 
betriibt erscheinenden Konf iguration, wie bei 6 f im rechten Ab- 
schnitt der Fig.l gezeigt) zu einem nach unten gekriimmten lang- 
lichen Streifen des koextrudierten Teilstromes 5- Das Produkt 1 
kann in; vorgewahlter LSnge, einen Block 8 liefernd, hergestellt 
werden, wie in Fig.l gezeigt, wobei nach der Extrusion der Block 
in mehrere Scheiben geteilt (d.h. geschnitten) werden kann, von 
denen zwei (8a und 8b) in Fig.l dargestellt sind. 

Fig. 2 zeigt das Vorderende 11 von Extrusionsdiisen der 
Extrusionsvorrichtung 10 (s. Fig.3). Innerhalb der ersten Duse 
12 sind zweite Dusen 13 und 14, welche die Augenmuster bilden, 
und eine DQse 15, welche das Mundmuster des Gesichtes bildet, 
angeordnet. Die zweite Duse 15 ist in Form von mehreren Rohren 
15.1, 15.2, 15.3, 15.4, 15.5 ausgebildet, welche in einer Reihe 
entlang der Achse 5a 1 angeordnet sind, und die RShren 15.1 bis 
15.5 liegen nebeneinander . Es ist auch erkennbar, daB die 
einzelnen Rtihren, welche den Mund bilden, von Oder durch eine 
Umhullung 16 aus flexiblem Material umgeben sein ktinnen. 

In Fig. 3 wird ein Teilstrom des Materials durch den EinlaB- 
kanal 20 der Vorrichtung 10 und der zweite Teilstrom durch den 
EinlaBkanal 21 zugefiihrt. Die Extrusionskammer weist die SuBere 
Oder erste Duse 12 und innere Oder zweite Dusen 13 und 14 auf, 
welche die Augen des Gesichtes, das am linken Ende der Fig. 3 
dargestellt ist, bilden. Eine der Rohren der zweiten Duse 15, 
welche den Mund bildet ist ebenfalls dargestellt . WShrend der 
Extrusion der zugefuhrten Materialien in Extrusionsrichtung 7 
werden Betatigungseinrichtungen 22, welche mit jeder oder 
wenigstens einer der RGhren, welche die zweiten Duse 15 bilden, 
in Richtung 23 (gezeigt durch den Doppelpfeil) betatigt, um eine 
oder mehrere Rohren 15.1 bis 15.5, wie in Fig. 2 gezeigt, zu 
bewegen und einen wellenartig angeordneten zweiten Teilstrom 5 
im die Extrusionsvorrichtung verlassenden Produkt 1 auszubilden. 

In Fig. 4 werden fiinf Rohren in unterschiedlichen Positionen 
gezeigt, welche eine zweite Duse 15 bilden. Deren Konf iguration, 
angezeigt durch 15.1, 15.2, 15.3, 15.4, 15.5, ahnelt der in 
Fig. 2 gezeigten Stellung. In dieser bevorzugten Anordnung sind 
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die Rtthren 15.2 und 15.4 stationare RGhren und die RGhren 15.1 
und 15.5 sind paarweise in die Position 15.1' und 15.5" beweg- 
bar, indem das RGhrenpaar wie dargestellt nach unten bewegt wird 
und die gemeinsame Achse 5a' verlSBt. Zusatzlich ist es mttglich, 
die nicht dargestellten BetStigungseinrichtungen dazu zu veran- 
lassen, die RGhre 15.3 aufwSrts zu bewegen, und auch die gemein- 
same Achse 5a 1 zu verlassen. Bewirkt man durch die Betatigungs- 
einrichtungen eine Bewegung der Rohren in Gegenrichtung, werden 
diese RShren in die durch 15. 1",, 15.3" , 15.5" angezeigte 
Stellung gebracht. 

Fig. 5a bis 5c zeigen unterschiedliche Querschnitte eines 
Produktes oder einer Vorrichtung gemaB der Erfindung. Fig. 5a 
zeigt das Bild eines neutralen Gesichtes mit einem durch die 
erste Duse extrudierten Teilstrom 31, welche aus der ROhre 32 
gebildet ist, und zwei weitere TeilstrSmen, welche die Augen 33 
und 34 bilden. Der Augenhintergrund wird durch die Rtihren 33.1 
und 34.1 extrudiert, die Pupillen durch die R6hren 33.3 und 
34.2. Erwirkt man eine Positionierung der Rtthre 33.2 in Stellung 
33.2' und der RShre 34.2 in Stellung 34.2', wie in Fig. 5c 
gezeigt, verSndern die Teilstrome der Augen ihren Querschnitt 
von einem starren oder neutralen Blick der Augen zu schielenden 
Augen. Der in Fig -5a bis 5c gezeigte Mundabschnitt des Gesichtes 
wird durch einen weiteren, durch die aus zwei SuBeren R6hren 
35.1, 35.3 und einer zentralen Rohre 35.2 gebildeten Duse 35 
erzeugt. Dies drei Rtthren sind durch eine Umhiillung 36 aus 
flexiblem Material umgeben, und der Querschnitt der Duse 35 
wechselt durch die (nicht gezeigten) Betatigungseinrichtungen 
zur Gestalt 35', wie in Fig. 5b gezeigt, oder ist auch verander- 
bar zur Gestalt 35", wie in Fig. 5c gezeigt, entweder durch 
Bewegen der ZentralrOhre 35.2 auf warts oder abwSrts, oder durch 
Bewegen des Paares auBerer Rohren 35.2, 35.3, urn die gewunschte 
Konf iguration der RGhren und damit den gewunschten Querschnitt 
der Duse 35 zu erhalten. 



WO 97/27760 



- 9 - 



PCT/AT97/00018 



Patentanspruche : 

1. Koextrusionsprodukt mit vorgegebenem Querschnitt und vorge- 
wahlter SuBerer Form, bestehend aus wenigstens zwei Material- 
stromen bzw. -strSngen verschiedener Farbe, welche wenigstens 
ein Muster bilden, dessen Achse sich im wesentlichen parallel 
zur Extrusionsrichtung erstreckt, dadurch gekennzeichnet, daB 
wenigstens ein innerer Teilstrom (3, 4, 5) die Form seines 
Querschnittes in Extrusionsrichtung (7) wechselt. 

2. Extrusionsprodukt nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
daS das Produkt ein Lebensmittelprodukt ist. 

3. Extrusionsprodukt nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, 
daS das Produkt eine SuBigkeit, vorzugsweise eine gefrorene 
SuBigkeit ist. 

4. Extrusionsprodukt nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Teilstrome (2a, 3, 4, 5) des Materials aus Speiseeis 
unterschiedlichen Geschmacks gebildet sind. 

5. Verfahren zur Herstellung von Extrusionsprodukten umfassend 
die Schritte: 

Koextrusion von extrudierbaren Materialien verschiedener 
Farbe in wenigstens zwei Teilstromen mit gegebenem Querschnitt 
und auBerer Form, um damit wenigstens ein Muster zu liefern, 
dessen Achse sich im wesentlichen parallel zur Extrusions- 
richtung erstreckt, und 

Anordnen der Position wenigstens eines der Muster in einer 
Richtung quer zur Extrusionsrichtung, 
dadurch gekennzeichnet, daB 

das Verfahren weiter den Schritt des Wechselns der Form des 
Querschnitts wenigstens eines das Muster bildenden Teilstromes 
(3, 4, 5) aufweist, und damit die Form des Musters wahrend der 
Extrusion des Produktes (1) wechselt. 

6. Verfahren nach Anspruch 5, dadurch gekennzeichnet, daB 
Lebensmittel extrudiert werden. 

7. Verfahren nach Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, daB 
SiiBigkeiten extrudiert werden. 

8. Verfahren nach Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet, daB 
Speiseeis verschiedenen Geschmacks extrudiert wird. 

9. Vorrichtung zur Herstellung von Extrusionsprodukten um- 
fassend: eine erste Extrusionsdiise vorgegebenen Querschnitts 
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vorgewahlter auBerer Form, wenigstens zwei inner halb der ersten 
Extrusionsdiise angeordnete zweite Extrusionsdusen, Einrichtungen 
zum Zu- und Durchfiihren von Extrusionsmaterial durch die ersten 
und zweiten Extrusionsdusen, um einen StromfluB von wenigstens 
zwei Teilstr6men des Materials durch die Dusen zu bilden, Ein- 
richtungen zum Anordnen der Position der zweiten Diise(n) inner - 
halb der ersten Duse in einer Richtung quer zur Extrusions- 
richtung, dadurch gekennzeichnet, daB die Vorrichtung (10) 
weiters Betatigungseinrichtungen (22) zum wahlbaren Wechsel der 
Form des Querschnitts wenigstens einer der zweiten Dusen (13, 
14, 15; 35) aufweist. 

10. Vorrichtung nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, daB die 
Vorrichtung ( 10 ) weiters Kuhleinrichtungen zur 'Extrusion von 
gefrorenen SuSigkeiten aufweist. 

11. Verfahren nach Anspruch 9 Oder 10, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Vorrichtung (10) zusatzlich Einrichtungen zum Zufuhren 
unterschiedlichen Materials zu jeder, Oder einer Gruppe, der 
zweiten Diisen (13, 14, 15; 35) aufweist. 

12. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspriiche 9 bis 
11, dadurch gekennzeichnet, daB wenigstens eine der zweiten 
Dusen (13, 14, 15; 35) aus wenigstens drei benachbarten Rohren 
(15.1, 15.2, 15.3, 15.4, 15.5; 35.1, 35.2, 35.3) gebildet ist, 
wobei wenigstens eine R6hre separat mit den Betatigungsmitteln 
( 22 ) verbunden ist . 

13. Vorrichtung nach Anspruch 12, dadurch gekennzeichnet, daB 
eine zentrale Rohre (35.2), der eine der zweiten Dusen (35) 
bildenden Rohren (35.1 bis 35.3), von ovaler Gestalt und 
wenigstens die zwei auBeren Rdhren (35.1, 35.3) von kreis- 
formiger Gestalt sind und die zentrale Rohre (35.2) und/oder die 
auBeren Rohren (35.1, 35.3) mit den Betatigungseinrichtungen 
(22) verbunden sind. 

14. Vorrichtung nach Anspruch 12 Oder 13, dadurch gekennzeich- 
net, daB die Rohren (15.1, 15.2, 15.3, 15.4, 15.5; 35.1, 35.2, 
35.3) der zweiten Duse (15, 35) wenigstens an ihren AuslaBenden 
mit einer Umhullung (16, 36) aus flexiblem Material umgeben 
sind . 
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